附件2
不合格项目的小知识
一、溶剂残留量
[bookmark: _GoBack]溶剂残留量是指1公斤油脂中残留的溶剂毫克数（mg）‌。在菜籽油的浸出工艺中，溶剂残留量主要来源于生产过程中使用的有机挥发性化合物，如果未能完全去除，就会残留在油脂中。食用植物油中溶剂残留量超标的原因可能包括以下几个方面：1. 使用抽提溶剂后，后续工艺没有有效去除；2. 加工过程中机器、设备等引入；3. 将浸出工艺生产的产品违规标称为压榨产品‌。长期食用溶剂残留量超标的食品可能会破坏人体的中枢神经系统，影响肝脏功能，并对人体健康造成威胁‌。具体来说，溶剂残留量超标的食用油可能会导致肠胃不适、肝脏损伤等健康问题‌。

